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Policy for fettavskiljare

Alla livsmedelsverksamheter som hanterar fett ska ha fettavskiljare.

Exempel pd verksamheter som SKA ha en fungerande fettavskiljare:

* Bageri * Mottagningskok
* Catering * Pizzeria

* Gatukok * Restaurang

* Grill * Rokeri

» Konditori/café * Slakteri

* Livsmedelsbutik med manuell hantering * Storkok

¢ Livsmedelsindustri

Undantag kan medges av Kalmar Vatten tex Foodtrucks
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Information om fetthaltigt vatten och fettavskiljare

Fett som sldpps ut i avloppet skapar stora problem. Fettet stelnar och fastnar pa insidan av
spillvattenledningarna och pumpstationerna vilket resulterar i simre kapacitet. Antalet fall dar fett
orsakat stopp i spillvattensystemet har 6kat de senaste aren. Fettet kan orsaka
kallaroversvimning, locka till sig rittor och ér ett arbetsmiljéproblem. Héga halter fett i
spillvattenvattnet férsimrar dven reningen vid avloppsreningsverket vilket medfér 6kade utslapp
till Kalmarsund. For att forhindra storre utslapp av fett ska typgodkand fettavskiljare finnas
installerad i verksamheter dar fett f6rekommer i spillvattnet.

Verksamheter som maste ha fettavskiljare

Alla livsmedelsverksamheter som hanterar fett ska ha fettavskiljare. Kraven pa fettavskiljare tas
upp 1 flera olika lagar och bestimmelser.

Enligt Boverket ska avskiljare installeras om spillvattnet innehéller mer 4n obetydliga mangder
tett och enligt Lag (2006:412) om allménna vattentiinster, far fastighetsigare inte tillféra avloppet
vitskor eller imnen som kan skada ledningsnitet eller anldggningens funktion. Fett tillhor
definitivt detta.

Kalmar Vatten har inte nagon skyldighet att ta emot spillvatten som skiljer sig fran

hushallsspillvatten. Om spillvatten av annan karaktir 4n hushallsspillvatten tillats, t.ex. fran
livsmedelsverksamheter, har Kalmar Vatten ritt att bestimma villkoren.

Exempel pd vetksamheter som SKA ha en fungerande fettavskiljare:

* Bageri * Mottagningskok
* Catering * Pizzeria

* Gatukok * Restaurang

* Grill * Rokeri

» Konditori/café * Slakteri

* Livsmedelsbutik med manuell hantering * Storkok

* Livsmedelsindustti

Undantag kan medges av Kalmar Vatten tex for foodtrucks.
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Sa fungerar en fettavskiljare

En traditionell fettavskiljare fungerar enligt principen att fett ar littare an vatten. Nar vattnet
rinner genom fettavskiljaren sjunker slam och tyngre partiklar till botten i det forsta facket medan
fettet stiger och lagger sig vid ytan i nista fack. En fettavskiljare maste tommas, rengéras och
tyllas pa med vatten regelbundet. Slarvar man med det kommer slamlagret pa botten och
fettlagret pa ytan att vixa sig sa tjocka att vattnet passerar opaverkat genom avskiljaren. En
fettavskiljare ska alltsa inte bli full innan den téms. Om en fettavskiljare inte toms finns det risk
att avskilt fett bryts ner sa att det bildas gaser som kan ge dalig lukt och medféra hilsorisker.
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Utlopp till
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> » &
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En fettavskiljare dr inte konstruerad for att ta emot storre mingder fett pa en gang. Frityrolja eller
liknande ska dirfor inte tommas direkt i avskiljaren. Det ska himtas enligt anvisningar fran
Kretslopp Sydost.

Dimensionering

Fettavskiljaren som installeras ska vara typgodkand och funktionstestad. Den ska vara utformad
och dimensionerad enligt svensk standard EN 1825 och uppfylla de allminna kraven enligt
Boverkets byggregler. Fettavskiljaren ska vara utrustad med larm och nivagivare. Detta for att
snabbt kunna uppticka om fettavskiljaren idr full och behéver témmas. Vidare ska den dven vara
utrustad med en slamavskiljardel och det bor finnas en spolbrunn efter sjilva avskiljaren.
Fastighetsagaren och verksamhetsutovaren rekommenderas att anlita en VVS-konsult f6r val av
lamplig fettavskiljare samt for att 16sa eventuella byggtekniska problem. Kalmar kommun eller
Kalmar Vatten utfér inte dimensionering av fettavskiljare. Modeller som t.ex. bankfettavskiljare
far installeras om dessa har automatisk témning, det vill siga att den pumpar ut till en behallare
automatisk nir den dr full med fett eller vid annan tomningsniva.

Placering

Fettavskiljaren ska vara placerad i ett separat utrymme, vl avskilt frin hantering och férvaring av
livsmedel, for att undvika kontaminering av livsmedel.
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For att forhindra dalig lukt, avlagringar och rétningsprocesser maste fettavskiljaren samt till- och
utloppsledningar ha tillfredstillande luftning. Utrymmet ska ha god luftvixling och ska vara
utrustat med varmvatten och avlopp.

Fettavskiljare ska vara littillginglig f6r tomning. Lock, manlucka eller annan tdmningsanordning
ska kunna 6ppnas av en person och far inte vara blockerad infor tomning. Fastighetsinnehavaren
ansvarar for anligegningens skotsel och underhall. Den angoringsplats som anvisas for ett
slamtémningsfordon far inte dventyra trafiksikerheten. Lis mer i Kretslopp Sydosts
avfallsforeskrifter med bilagor.

Genom fettavskiljare ska endast koksspillvatten fran vaskar, diskmaskiner och golvbrunnar eller
motsvarande passera. Ovrigt spillvatten, exempelvis toalettvatten, far inte anslutas till avskiljaren.

Tomning och kontroll

Fettavskiljare far endast tommas av Kretslopp Sydost eller dess entreprendr. Detta giller dven for
fett fran avskiljare som ér placerade under diskbinken. Bestillning av tomning av fettavskiljaren
g6rs via Kretslopp Sydost och utfors direfter av Kretslopp Sydosts anlitade
tomningsentreprenér. Tomning av fettavskiljare utférs minst tva ggr/ar. Det dr fastighetsdgarens
ansvar att vid behov bestilla titare tomning.

Om fettavskiljaren larmar ska Kretslopp Sydost eller dess entreprendr omgaende kontaktas f6r
tomning,.

Fastighetsdgaren ansvarar for att fettavskiljarens funktion regelbundet kontrolleras tex med
avseende pa sprickor, funktion och larm. For kontroller kan en VVS-firma eller VVS-konsult
anlitas.

Ansvar och skyldigheter

Ansvarig for att fett inte slipps ut till spillvattnet ar fastighetsidgaren. Det giller 4ven om en
verksamhetsutévare star som byggherre vid ansékan om bygglov. Det dr darfér rekommenderat
att verksamhetsut6varen och fastighetsigaren har ett avtal som klarligger det ekonomiska och
tekniska ansvaret f6r installation, drift och underhall av fettavskiljaren.

Vid start av en verksamhet i en ny byggnad eller vid vasentlig andring av verksamhet i en befintlig
byggnad (t.ex. dndring av butik till restaurang) stills krav pa fettavskiljare i samband med
bygglovsgranskning. Fettavskiljare kan dven behéva installeras om en befintlig
livsmedelsverksamhet dndrar sin inriktning.

Foodtrucks
Diskvatten far INTE hillas ut pa gatan eller i dagvattenbrunn.

Icke fetthaltigt spillvatten kan témmas i avloppet pa restaurang eller 1 utslagsvask.
Fetthaltigt vatten fir inte tbmmas i vanligt avlopp eller i dagvattenbrunnar pa gatan. Fettet kan
fastna i ledningarna.

Sa hir kan du ta hand om fetthaltigt vatten:
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e Tomning 1 restaurangkok som har fettavskiljare

e Mobila fettavskiljare och inlimning av fettet till Quatra Sweden AB som Kretslopp
Sydost har avtal med. Det ér gratis. Kontakta féretaget direkt f6r himtning:
Info.se@quatra.com eller 011-189500

Fast fett liggs i den grona pasen fran Kretslopp Sydost.

Ej fungerande eller ej atkomlig/tomningsbar fettavskiljare

e Kommunens miljdmyndighet har tillsynsansvaret.

e Kalmar Vatten kan stinga av inkommande vatten till berord fastighet dir verksamheten
bedrivs.

e Tastighetsdgaren kan bli ersittningsskyldig f6r spolningar, filmningar och
kallaroversvimningar.

e Kalmar Vatten, Miljokontoret och Kretslopp Sydost har ritt att inspektera fettavskiljaren.

Installation av fettavskiljare

e S6k bygglov vid ny verksamhet. GOr en bygganmailan om enbart installation av
fettavskiljare ska goras. Bygglovsenheten telefon 010-352 00 00 eller www.kalmar.se

e Anmilie-tjdnsten VA-anmilan pa Kalmar Vattens hemsida. www.kalmarvatten.se

e Ta hjilp av en rorfirma eller en VVS-konsult f6r att fa hjilp med dimensionering av
fettavskiljaren.

e Placera fettavskiljaren bra ur livsmedelshygienisk synpunkt. Vid osidkerhet kontakta
livsmedelsenheten telefon 010-352 00 00.

e Placera fettavskiljaren sa att den latt gar att témma, se Kretslopp Sydosts
avfallstoreskrifter med bilagor. Vid osikerhet kontakta Kretslopp Sydost telefon 020 - 40
43 00 eller info@kretsloppsydost.se

e Kontakta Kretslopp Sydost f6r att paborja ett tomningsabonnemang.

Sida 5av 5


mailto:Info.se@quatra.com

